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Surisar krava

dessa drycker

Surstrdmming har onekli-
gen karaktar. Det ar inte
helt 1att att valja dryck
till fisken.

En bryggare som tittade
in under testet foreslog
foga férvanande 6l men
snivade hjalpsamtin tipset
till mo6rk lager. Den lilla
sotman i den typen av 61
funkar fint till suringarna.

Och var surstrommings-
testare Carl Jan Grangvist
vore ju inte Carl Jan Gran-
qvist om han inte rekom-
menderade champagne.
Bist blir en smakrik som
Louis Roederer brut premi-
er (7602) Frankrike, 419
kronor. Eller en Crémant
de Jura: Cave della Reine
Jeanne Blanc extra brut
(8202) Frankrike, 189 kro-

bist till surstrémmingen.
—Brannvin ir en utmirkt
drycktill surstromming. Vi
hade ingariktiga dikeskor-
ningar men flera héjdare
itestet, sdger whiskyexper-
ten och nyblivne snapstill-
verkaren Henrik Aflodal.

Se upp med saltet

Men alla surstrémming-
ar ir forstas inte skapade
lika.

- Riktigt salta sorter blir
jobbiga for brinnvinet. Jag
tycker att min snaps pa
libbsticka (en prototyp)
var den som klarade hég
silta bast.

Vi anvinde oss av Kall--
lax, Bockoén och Oskars
filéer i testet.

-Den minst salta av

_ 269 kronor (70'cl).

-angenam snaps-
isig och kummin-

_ l_h{:t__p med surstrom-
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Saltirens akvavit

(86613) Sverige, 42 procent,
243 kronor (50 cl). (Kan
bestallas fran leverantéren.)
Kummin, koriander,

dill, anis och sherry.

»- Angenm och spinnande pa
samma gang. Smakerna fran
fisken och akvaviten gifter sig
fint. Har finns ocksa en aroma-
tisk ton av citrus som tar tag

i fisken och livar upp. Funkar -
sérskilt bra till de salta filéerna
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(178) Internatio-
nellt mirke,

40 procent,

255 kronor (70 cl).
Dill, kummin,
korlander och
pomerans.

p- Salt fisk moter
brannvin. Lite
kummin har, lite
citrus dér. Det hander inget
uppseendevackande men det
ar gott sa. Spritromantik!
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0.P. Anderson Aquavit
(42) Sverige,
40 procent,

Kummin, anis
och finkal.

» Ah, enalimant
smak. Riktig god

kryddan spelar fint
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fran Oskars.
{Kanske inte kon-
stigt att den blev
testets vinnare
—den har tagits
framisam-
arbete med
Surstrommings-
akademien.)

(262) Sverige, 40 procent,

219 kronor (50 cl).

Kummin, anis, finkal, dill-
fron och sherry.
» Man tycker ju att
Norrlandsakvaviten
skulle funka fantas-
tiskt till suring men
det blir mest spritigt
och fiskens salta
okar. Och sa dor det
hela ut ratt raskt.
Bra men inte mer.
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Salth akvavit
(80) Sverige, 38 procent,

140 kronor (35 cl).

Kummin, finkal och pors.
» Egentligen en galen kombi-
nation med konstiga smak-
kentraster. Men det ar kul -
pa nagot vis. Provare
Aflodal noterar en plots-
ligkraftsmakiefier-
smaken tillsammans
med Bockons sur-




